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Agéncia Nacional de
Vigilancia Sanitaria - ANVISA

"Proteger e promover a saude, garantindo
a seguranca sanitaria de produtos e
servicos e participando do seu acesso”

A Agéncia Nacional de Vigilancia Sanitaria € uma autarquia sob
regime especial, ou seja, uma agéncia reguladora caracterizada
pela independéncia administrativa, estabilidade de seus dirigentes
durante o periodo de mandato e autonomia financeira. Na estrutura
da Administracao Publica Federal, a Agéncia esta vinculada ao
Ministério da Saude e foi criada pela Lei n® 9782/1999.
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Sistema Nacional de Vigilancia Sanitaria

SNVS
e Centros de Vigilancia
Geréncia Geral Sanitarias Estaduais
de Alimentos / Centros de
GGALI Vigilancia Sanitaria
Municipais -VISA

b Controle Sanitario
de Alimentos ﬁ

Laborat_érios Instituto Nacional
antral,s d_e de Controle e
Saude Publica Qualidade em Saude
LACEN INCQS
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BASE LEGAL

Normas Horizontais sobre Boas Praticas de
Fabricacao

- Decreto-Lei n° 986/69. Normas Basicas sobre
Alimentos.

- Portaria SVS/MS n° 1428/93.
- Portaria SVS/MS n© 326/97.

-Resolucao-RDC n°23/00

- Resolucao-RDC n°275/02- Procedimentos
Operacionais Padronizados e Lista de Verificacao

- Codigo Internacional Recomendado de Pratica -
Principios Gerais de Higiene dos Alimentos -
[CAC/RCP-1(1969), Rev. C (1997)]
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Controle Sanitario de Alimentos

Estratégia de intervencao

<

MAPA

Producao Primaria Processo Produtivo Produto Final 1
. : Rotulagem
Foco de Intervengao: Cadeia Produtiva )
Material
Educativo
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Como se obter alimentos seguros?

e As principais ferramentas para o controle dos perigos associados
aos alimentos:

—Boas Praticas Agricolas - BPA;

—Boas Praticas de Fabricacao - BPF;

—Analise de Perigo e Pontos Criticos de Controle - APPCC;
—Avaliacao de Risco.

e E fundamental o controle dos perigos associados aos alimentos
em toda a cadeia produtiva, da sua origem a mesa do
consumidor.
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Resolucao-RDC n° 23/00

- estabelecimentos devem ser inspecionados
- prazo de 60 dias para inspecionar apos
comunicacao

- inspecao depende da natureza e risco a

saude
- estabelecer e Iimplementar as BPF e
apresentar 0 manual de BPF
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- importadoras e empresas distribuidoras
devem implementar e dispor do manual de
BPF/armazenagem

- controlar na cadeia produtiva 0s pontos
criticos que possam acarretar riscos a saude

- confere competéncia ao orgao de vigilancia
sanitaria dos estados, do DF e dos municipios
para inspecionar as unidades fabris e verificar
0 cumprimento das BPF
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Portaria n°® 326/97 regulamento técnico
das condicoes higiénicas sanitarias
e de Boas Praticas de Fabricacao.
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Resolucao-RDC n° 275/02 regulamento

tecnico dos Procedimentos Operacionais

Padronizados e a lista de verificacao das
BPF

Lista de verificacao nao se aplica quando ha
regulamento tecnico especifico
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Inspecao Sanitaria

* Inspecoes realizadas por profissionais capacitados
em BPF e APPCC.

eOs técnicos de vigilancia sanitaria téem sido
continuamente capacitados em Boas Praticas de
Fabricacao - BPF e APPCC, sendo estas as
ferramentas eleitas como fundamentais na garantia
de um produto seguro.

eRegulamentos técnicos especificos contemplando o
processo produtivo e com roteiros de inspecao.
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